| l H ‘ ORGANIC WINE - MADE IN [TALY
TRE PINI

CANTINE

100% Malvasia Bianca
Cassano delle Murge (Ba),
Parco Nazionale dell’Altsa Murgia.

400 metri sul livello del mare, con esposizione a sud-est.
terreno di medio impasto
cordone speronato
4500 piante per eftaro
100 quintali per eftaro
Metodo Classico, minimo 36 mesi sui lieviti
12% vol.
vino dalle vesti brillanti e luminose, dal colore
giallo paglierino con riflessi dorati da perlage fini con bollicine
numerose e persistenti. Intenso nei profumi e di buona complessits,
con sentori fragranti e fruttati di agrumi freschi,
ricordi di fiori di zagara e note minerali.
pronto alla degustazione
con antipasti di pesce, primi delicati di mare, risolti pregiati
Da servire alla temperatura 6-8°C.

100% Malvasia Bianca (White Malvasia)
Cassano delle Murge (Ba),
Alta Murgia National Park.
400 MASL, south-east.

medium-textured soil

pruned-spur cordon-trained,
4.500 plants per hectare, 100 g per hectare.
Champagne method, minimum 36 months on lees
12%
it is a bright and luminous wine, straw yellow

colour with golden tinges, and numerous and persistent bubbles, ] il
giving it a fine perlage. Intense and complex aroma, with fragrant FAL!‘A h.l I
and fruity scents of fresh citrus fruit, reminding
of orange blossom flowers and mineral notes.

serve at 6-8°C. Excellent with

ST

ish appetizers, or as an opening wine to accompany
delicate seafood pasta or fine risotto.
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